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Zubereitungszeit: 8 h

Kochzeit: 30 min

Gesamtzeit: 8 h 30 min

Portionen: 1
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Mango-Kokos-Pralinen

Zutaten

100 g vegane Zartbitterschokolade
50 ml Mango Piiree

25 g Kokosmus

Zubereitung

Hacke die Zartbitterschokolade klein und schmilz sie (iber dem

Wasserbad.

Gib etwas mehr als die Halfte der geschmolzenen Schokolade in
kleine Silikon-Pralinenformen und verteile die fliissige

Schokolade durch Ritteln an allen Seiten.
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GieRe die (ibrige Schokolade zuriick in die Schiissel und lasse die

Pralinenhiillen im Kiihlschrank ausharten.

Vermische das Mango Piiree gut mit dem Kokosmus, bis eine

homogene Masse entsteht.

Verteile die Mango-Kokos-Masse mit einem kleinen Loffel auf die
Pralinenhiillen und verschliel3e die Pralinen mit der restlichen

geschmolzenen Schokolade.

Lass die Pralinen am besten tiber Nacht im Kiihlschrank
auskiihlen und driicke sie aus der Form.

Viel Spald beim Schenken oder selbst genielRen!



